Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 01. Juni bis 07. Juni 2026

MITTAGESSEN Montag, 01. Juni 2026
inkl. Tagessuppe und Mentsalat Kalbsbrat-Rouladenbraten mit Apfel-Sauce
dazu Schupfnudeln und Kohlraben
CHF 21.00 werktags e
CHF 24.00 sonntags Fruchtkompott
Dienstag, 02. Juni 2026 Mittwoch, 03. Juni 2026
Geschmorter Schweinsbrustsitz Grill-Plausch (Schweins-, Kalbsbratwurst und Cervelat)
Bratkartoffeln und Sellerie Kartoffelwedgers und iiberbackene Tomate
*k%x *k*
Gebrannte Creme mit Rahm Glacenkugel in Cornet
Donnerstag, 04. Juni 2026 Freitag, 05. Juni 2026
Pochiertes Kabeljaufilet* nach Zuger Art Linsen-Gemiise-Curry
dazu Wildreis und Fenchelgratin mit Fladenbrot
*** *China .
Zitronencake mit Rahm Mocca-Mousse
Samstag, 06. Juni 2026 Sonntag, 07. Juni 2026
Schweinsgeschnetzeltes an Salbeirahmsauce | Sautierte Pouletbrust mit Champignonsauce
mit Kartoffelstock und glasierten Riebli auf grinem Spargel dazu Butternudeli
*x% *k*
Ananas-Minzen-Salat Erdbeeren-Joghurt-Creme
Wochenhit Wochenhit Vegi
Schweinsrahmschnitzel Fitnessteller garniert
mit Nudeli und Tagesgemuse mit Frihlingsrollen, Sweet & Sour

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen

L

Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begriissen zu durfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben.

Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.

Das Fleisch beziehen wir aus glticklicher Tierhaltung.

Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsférderer und/oder mit Antibiotika und/oder

anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben lhnen gerne
Auskunft!

Unser Brot beziehen wir von der Backerei Stocker aus Sursee

Anderungen Vorbehalten
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Zentrum 4

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 01. Juni bis 07. Juni 2026

ABENDESSEN Montag, 01. Juni 2026

Spargel — Reis — Salat
inkl. Crémesuppe / Bouillon mit Rucola und Vinaigrette

Dienstag, 02. Juni 2026 Mittwoch, 03. Juni 2026
Kleiner Fleischteller Gemusetatar an Honig-Senf-Sauce
mit Essiggemiise garniert dazu Huttenkése und Toastbrot

Donnerstag, 04. Juni 2026 Freitag, 05. Juni 2026

Thonmousse mit Radischen und Ei Birchermuesli mit frischen Friichten garniert
dazu Brotauswahl

Samstag, 06. Juni 2026 Sonntag, 07. Juni 2026
Siedfleisch - Salat Apfelkichlein mit Zimt-Zucker
garniert mit Cherrytomaten und Ei dazu Vanillesauce

Auswahl Abendessen

Cafe complet mit Kase
Rihrei

Ravioli an Kaserahmsauce
Franzdsische Omelette

T Em xTE T

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen

Friedrich Willhelw Nietgsche



