
  

4-Gang Festtagsmenü 

auf separatem 

Menüplan ersichtlich 

  

Wochenmenü vom 04. Mai bis 10. Mai 2026  

  

MITTAGESSEN Montag, 04. Mai 2026 

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

CHF 21.00 werktags  

CHF 24.00 sonntags  

Weisses Kalbsvoressen nach Waadtländer Art 

mit Petersilienstock und glasierte Karotten 

*** 

Schokoladencake mit Rahm  

Dienstag, 05. Mai 2026 Mittwoch, 06. Mai 2026 

Rindsbouillon mit Eierstich und Schnittlauch*** 

mit Frischkäse und Datteln gefüllte Pouletbrust, Jus 

Spätzli und Broccoli 

*** 

Kleiner Coup Romanoff 

Geschmorter Rindsfleischvogel  

mit Polenta und Romanesco 

*** 

Meringues mit Schlagrahm 

Donnerstag, 07. Mai 2026 Freitag, 08. Mai 2026 

Panierte Riesencrevetten* Süss-Sauer-Sauce 

Basmatireis und Wok-Gemüse 

*** *Vietnam 

Frischer Fruchtsalat mit Kirsch 

Zucchetticèmesuppe mit Croutons*** 

Rindsschmorbraten mit Rotweinjus 

Kartoffelstock, grüne Spargeln und Rüebli 

***  

Mini Nussstange  

Samstag, 09. Mai 2026 Sonntag, 10. Mai 2026, Muttertag 

Lasagne al forno 

dazu Apfelschnitzli 

*** 

Ovomaltinenmousse 

 

  Wochenhit Wochenhit Vegi 

Schweinssteak mit Bärlauchbutter 

Bratkartoffeln und Tagesgemüse 

Spaghetti a la Jessy 

mit Cherrytomaten-Spinat-Rahmsauce 

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an 

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Das Fleisch beziehen wir aus glücklicher Tierhaltung.  
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder mit Antibiotika und/oder 
anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne 

Auskunft!  

 Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Stocker aus Sursee 
 Änderungen Vorbehalten  



  

Wochenmenü vom 04. Mai bis 10. Mai 2026 

  
ABENDESSEN Montag, 04. Mai 2026 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

Zwetschgenauflauf mit Haferflocken 

dazu Schlagrahm 

Dienstag, 05. Mai 2026 Mittwoch, 06. Mai 2026 

«Toast Williams» 

Birnen mit Speck und Käse überbacken 

Pouletsalat «Hawaii» 

mit Ananas dazu Brotauswahl 

Donnerstag, 07. Mai 2026 Freitag, 08. Mai 2026 

Schinkenmousse  

garniert mit Selleriesalat  

Cafe complet 

mit Weichkäse und Brot 

Samstag, 09. Mai 2026 Sonntag, 10. Mai 2026 

Dampfnudeln  

mit Vanillesauce und Fruchtkompott 

Lyoner-Teller mit Butter 

Hausgemachter Butterzopf 

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Wienerli im Teig mit Senf 

 Thonbrötli garniert 

 Salatteller mit Ei 

 Chäs-Chüechli mit Salat 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«Kochen ist eine Kunst, 

Geniessen ein Glück, 

Zusammensein ein Geschenk» 
 


