
  

Wochenmenü vom 05. Oktober bis 11. Oktober 2026  

  

MITTAGESSEN Montag, 05. Oktober 2026 

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

CHF 21.00 werktags  

CHF 24.00 sonntags  

Rindshacktätschli mit Pfeffersauce 

Kürbiskartoffelstock und Rosenkohl 

***  

Birnenkompott mit Schokoladensauce 

Dienstag, 06. Oktober 2026 Mittwoch, 07. Oktober 2026 

Rehgeschnetzeltes  

Spätzli und Rotkraut 

*** Geburtstagswunsch 

Schwarzwälder-Torte 

Aargauer «Schnitz ond drunder» 

Eintopf mit Kartoffeln, Speck und Apfelschnitzli 

*** 

Griessflan mit Fruchtsauce 

Donnerstag, 08. Oktober 2026 Freitag, 09. Oktober 2026 

Pochiertes Schollenfilet* mit Safransauce 

Trockenreis und Blattspinat 

*** China 

Hausgemachte Quittencrème 

Spaghetti mit Tomaten-Feta-Sauce 

 

*** 

Caramelköpfli mit Rahm 

Samstag, 10. Oktober 2026 Sonntag, 11. Oktober 2026, Wildessen 

Schweinsfilet an Champignonsauce 

Butternüdeli und Bohnen 

***  

Gebäck mit Rahm 

Die Eymatt-Küche  

überrascht Sie mit einem 

4 – Gang Wild-Menü 

Extern CHF 48.00 

 

  Wochenhit Wochenhit Vegi 

Rindstatar mit Essiggemüse 

dazu Butter und Toast 

«Momos»Tibetische Teigtaschen, gefüllt mit 

Gemüse und Räucher-Tofu, mit Sojasauce 

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an 

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Das Fleisch beziehen wir aus glücklicher Tierhaltung.  
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder mit Antibiotika und/oder 
anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne 

Auskunft!  

 Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Stocker aus Sursee 
 Änderungen Vorbehalten  



  

Wochenmenü vom 05. Oktober bis 11. Oktober 2026 

  
ABENDESSEN Montag, 05. Oktober 2026 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

Aufschnitt-Teller garniert mit Hüttenkäse 

dazu Brotauswahl 

Dienstag, 06. Oktober 2026 Mittwoch, 07. Oktober 2026 

Griessbrei mit Zimt und Zucker 

dazu Birnenkompott 

Russischer Salat 

mit Ei und Salami garniert 

Donnerstag, 08. Okotber 2026 Freitag, 09. Oktober 2026 

Toast Hawaii 

mit kleinem buntem Blattsalat 

Hausgemachte Zwetschgenwähe 

mit Rahm 

Samstag, 10. Oktober 2026 Sonntag, 11. Oktober 2026 

Reichhaltiges Birchermüesli mit Rahm 

dazu Brot 

Lyoner Weggli 

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Gebratenes Spiegelei mit Brot 

 Frühlingsrollen mit buntem Blattsalat 

 Kleines Waldfest, Cervelat mit Senf und Brot 

 Karamellisierter Speck, mit Salzkartoffeln 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Die besten Ärzte der Welt sind: 

Dr. Diät, Dr. Ruhe und Dr. 

Fröhlichkeit.“ 

Jonathan Swift 


