Zentrum 4
A Eymattiotowit
Wochenmenii vom 07. September bis 13. September 2026

MITTAGESSEN Montag, 07. September 2026
inkl. Tagessuppe und MenUsalat Mit Frischkase und Datteln gefillte Pouletbrust
dazu Spatzli und Broccoli
CHF 21.00 werktags i
CHF 24.00 sonntags Fruchtsalat Cocktail mit Rahm
Dienstag, 08. September 2026 Mittwoch, 09. September 2026
Fleischkase an Senfsauce Gerauchtes-Schweinssteak an Bratenjus
mit Bratkartoffeln und Grilltomate Passionsfrucht-Risotto und Mischgemdse
*k% *k*k
Stracciatella-Créme Schokoladenmousse mit Himbeeren
Donnerstag, 10. September 2026 Freitag, 11. September 2026
Fischstabchen* mit Tartarsauce Spaghetti «Cinque P»
Salzkartoffeln und Rahmspinat mit Peterli, Rahm, Pfeffer, Tomaten und Reibkdise
*** *Frankreich i
Quitten — Joghurt — Créme Marronimousse auf Zwetschgenkompott

Samstag, 12. September 2026 Sonntag, 13. September 2026

Weisses Kalbsvoressen nach Waadtlander Art | Chamibraten dazu Krauterjus

mit Petersilien-Kartoffelstock und Riiebli Butterntideli und Ofengemuise

*%k *k*k
Schwedenschnitte Marinierte Feigen mit Vanilleglace
Wochenhit Wochenhit Vegi
Pouletschenkelsteak mit Bratenjus Gemuse-Linsen-Eintopf
Bratkartoffeln und Tagesgemdise mit Naan-Brot

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen

¢ Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begriissen zu diirfen. Wir bitten Sie, lhre Tischreservation an

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben.

Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.

Das Fleisch beziehen wir aus gliicklicher Tierhaltung.

Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsférderer und/oder mit Antibiotika und/oder

anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben lhnen gerne
Auskunft!

Unser Brot beziehen wir von der Backerei Stocker aus Sursee

Anderungen Vorbehalten
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ABENDESSEN

inkl. Crémesuppe / Bouillon

Montag, 07. September 2026
Spiegeleier mit Brot

Dienstag, 08. September 2026

Silserbrotli gefullt
mit Frischkase, Rucola und Kurbis

Donnerstag, 10. September 2026

Gebackener Camembert mit Birnenchutney
und griinem Salat

Samstag, 12. September 2026

Mittwoch, 09. September 2026

Gebratene Quark-Tatschli
mit Zwetschgenkompott

{ Freitag, 11. September 2026

Hart- und Weichkase mit Dorrfriichten
garniert
dazu Butter und Brotauswahl

Sonntag, 13. September 2026

Gebackenes Schinkengipfeli
mit Randensalat

Im Ei gebratene Griessschnitte
mit hausgemachtem Apfelmus

Auswahl Abendessen

Schinkencanapé

Samiges Ruhrei mit Schinken und Kase
Kleiner Fleischteller mit Essiggurken garniert
Birchermuesli mit Rahm

T Em xTE T

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen

«Eine gute Kitche ist das
Fundament allen GUicks»

Georges Auguste Escoffier



