
  

Wochenmenü vom 13. Juli bis 19. Juli 2026  

  

MITTAGESSEN Montag, 13. Juli 2026 

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

CHF 21.00 werktags  

CHF 24.00 sonntags  

Pouletschenkelragout an Kräutersauce 

Butternudeln und Romanesco 

***  

Erdbeeren – Joghurt Crème 

Dienstag, 14. Juli 2026 Mittwoch, 15. Juli 2026 

Rindsfleischvogel mit Rotweinjus 

Kartoffelstock und glasierte Kefen 

*** 

Schokoladen - Flan  

Sautiertes Schweinshalssteak mit Kräuterbutter 

Rosmarinkartoffeln und Zucchettigemüse 

***  

Vanillecrème mit Pfirsichkompott 

Donnerstag, 16. Juli 2026 Freitag, 17. Juli 2026 

Chügeli-Pastetli 

Pommes frites, Erbsen & Rüebli 

*** Geburtstagswunsch 

Meringues  

mit Vanille- und Erdbeerglace gemischt 

Älplermagronen mit hausgemachtem Apfelmus 

und Röstzwiebeln  

*** 

 

Frische Himbeeren mit Rahm 

Samstag, 18. Juli 2026 Sonntag, 19. Juli 2026 

Kalbshackbraten mit Pilzsauce 

Pommes Duchesse und Sommergemüse 

*** 

Caramelköpfli 

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff 

Butterspätzli und Broccoli 

***  

Zwetschgenparfait 

  Wochenhit Wochenhit Vegi 

Fitnessteller mit Poulet – Nuggets  

dazu Cocktailsauce 

Im Bierteig gebackener Blumenkohl 

Kräuterquark und bunter Blattsalat 

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an 

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Das Fleisch beziehen wir aus glücklicher Tierhaltung.  
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder mit Antibiotika und/oder 
anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne 

Auskunft!  

 Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Stocker aus Sursee 
 Änderungen Vorbehalten  



  

Wochenmenü vom 13. Juli bis 19. Juli 2026 

  
ABENDESSEN Montag, 13. Juli 2026 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

Wurst – Käse – Salat mit Essiggemüse garniert 

dazu Brotauswahl 

Dienstag, 14. Juli 2026 Mittwoch, 15. Juli 2026 

Birchermüesli mit frischen Sommerfrüchten  

und hausgemachtem Zopf 

Tomaten – Mozzarella – Salat 

mit Basilikum - Eis 

Donnerstag, 16. Juli 2026 Freitag, 17. Juli 2026 

Pouletsalat Hawaii 

mit Früchten garniert 

«Zitronen – Arancini» panierte Risottoreiskugeln 

auf mediterranem Gemüseragout 

 

Samstag, 18. Juli 2026 Sonntag, 19. Juli 2026 

Melonenfächer mit Trockenfleisch 

und Hüttenkäse 

Käseküchlein 

mit buntem Blattsalat  

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Lyoner Weggli 

 Frühlingsrollen mit buntem Blattsalat 

 Fleischteller mit hart gekochtem Ei garniert 

 Toast Hawaii 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


