
  

  

Wochenmenü vom 13. Oktober bis 19. Oktober 2025  
 

 
 

MITTAGESSEN Montag, 13. Oktober 2025 

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

CHF 21.00 werktags  

CHF 24.00 sonntags  

Geschmortes Rindsvoressen  

dazu Polenta und Wirzgemüse 

***  

Stracciatella-Schaum 

Dienstag, 14. Oktober 2025 Mittwoch, 15. Oktober 2025 

Poulet-Piccata an Tomatensauce 

serviert mit Spaghetti und Erbsen 

*** 

Bratapfel-Kompott mit Rahm 

Cervelat-Cordon-Bleu mit Jus 

Weissweinrisotto und gedämpfte Bohnen 

***  

Hausgemachte Zwetschgencrème 

Donnerstag, 16. Oktober 2025 Freitag, 17. Oktober 2025 

Pochiertes Fischragout* an Safransauce 

Salzkartoffeln und Fenchel 

*** *Europa 

Traubensaft-Panna-Cotta 

Hausgemachte Gemüse-Käse-Wähe  

kleiner gemischter Salat 

*** 

Fruchtsalat-Cocktail mit Rahm  

Samstag, 18. Oktober 2025  Sonntag, 19. Oktober 2025 

Geräuchter Speck auf Sauerkraut 

dazu Bratkartoffeln 

*** 

Quitten-Honig-Parfait mit Rahm 

Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcher Art 

Nüdeli und glasierten Karotten 

***  

Zimtschnecken-Kuchen  

  
Wochenhit Wochenhit Vegi 

Speckrösti mit Käse überbacken 

dazu bunter Blattsalat mit Kernen 

Gemüseragout an Currysauce 

mit Trockenreis   

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an 

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Das Fleisch beziehen wir aus glücklicher Tierhaltung.  
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder mit Antibiotika und/oder 
anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne 

Auskunft!  

 Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Küenzli in Nottwil 
 Änderungen Vorbehalten 



  

Wochenmenü vom 13. Oktober bis 19. Oktober 2025  

  
ABENDESSEN Montag, 13. Oktober 2025 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

Schwartenmagensalat  

mit Essiggemüse und Cherrytomaten garniert 

Dienstag, 14. Oktober 2025 Mittwoch, 15. Oktober 2025 

Thonsalat  

mit Oliven, buntem Blattsalat, Zwiebeln und 

Tomaten garniert 

Morchel-Terrine an Cumberlandsauce  

mit Nüsslisalat und Walnüssen  

Donnerstag, 16. Oktober 2025 Freitag, 17. Oktober 2025 

Apfelstrudel mit Rahm 

und Vanillesauce 
Eiermousse mit Schnittlauch 

dazu hausgemachtes Kürbisbrot 

Samstag, 18. Oktober 2025 Sonntag, 19. Oktober 2025 

Haferflocken – Zwetschgen-Auflauf 

mit Rahm 

Schinken und Käseteller 

mit Dörrfrüchten garniert  

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Birchermüesli 

 Pfannkuchen mit Apfelmus  

 Spargelbrötli 

 Rührei mit Schinken und Käse 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 

 

 

„Im Alter zählt nicht, was auf den 

Teller kommt – sondern wer 

daneben sitzt.“ 

 

  


