Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 15. Juni bis 21. Juni 2026

MITTAGESSEN Montag, 15. Juni 2026
inkl. Tagessuppe und MenUsalat Pouletschenkel-Ragout mit Rahmsauce
mit cremiger Polenta und Bohnen
CHF 21.00 werktags i
CHF 24.00 sonntags Kugel Glace nach Wabhl, von Safie
Dienstag, 16. Juni 2026 Mittwoch, 17. Juni 2026
Ghackets mit Hornli Truthanrahmgeschnetzeltes
hausgemachtes Apfelmus mit Krauterreis und gegrillten Peperonistreifen
*k* *k%
Griesschopfli mit Fruchtspiegel Wassermelonen — Minzen - Salat
Donnerstag, 18. Juni 2026 Freitag, 19. Juni 2026
Seelachs Fischstabchen* mit Tartarsauce Zitronen — Krauter — Risotto
Salzkartoffeln und Sommergemuse mit Zucchetti und Cherrytomaten
*** *Kanada/Deutschland o
Joghurtmousse mit Pfirsichkompott Schokoladencréme mit Birnenwiirfel
Samstag, 20. Juni 2026 Sonntag, 21. Juni 2026
Schweinsschnitzel an Senfrahmsauce Geschmorter Rindsschulterbraten Grossmutterart
Butternudeln und Bohnen Sellerie-Kartoffelstock und Ofenzucchetti
*k*k *k*k
Kokos-Panna-Cotta mit Mango Schokoladenbrownie mit Vanilleglace
Wochenhit Wochenhit Vegi
Wourst — Kase — Salat Gemuse — Pasta — Pfanne
mit Pommes frites und Salat mit Krautern

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen

-

Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begriissen zu dirfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben.

Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.

Das Fleisch beziehen wir aus glticklicher Tierhaltung.

Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsférderer und/oder mit Antibiotika und/oder

anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben lhnen gerne
Auskunft!

Unser Brot beziehen wir von der Backerei Stocker aus Sursee

¥ Anderungen Vorbehalten
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Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 15. Juni bis 21. Juni 2026

ABENDESSEN Montag, 15. Juni 2026
Aprikosenwahe

inkl. Crémesuppe / Bouillon mit Rahm

Dienstag, 16. Juni 2026 Mittwoch, 17. Juni 2026

Pfannkuchen mit Frischkase Flammkuchen Toast mit Salat

und Gemuse gefullt «Toastbrot mit Speck, Sauerrahm, Kdsemischung
gebacken»

Donnerstag, 18. Juni 2026 Freitag, 19. Juni 2026

Melonen mit Schinken Sommerliches Birchermuesli

dazu Brotauswahl mit frischen Friichten garniert

Samstag, 20. Juni 2026 Sonntag, 21. Juni 2026
GriIIpIausch (Kalbsbratwurst und Cervelat) Tomaten — Mozzarella - Teller
mit Kartoffelsalat mit Basilikum-Eis

Auswahl Abendessen

Frihlingsrollen mit buntem Blattsalat

Rahrei mit Kase und Schinken

Geflllte Zucchetti mit Couscous und Krautern
Orientalisches Lammragout mit Reis «es hed solangs hed»

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen

T Em xTE T

«Eirv leerer Magerv ist einv
schlechter Ratgeber »

Albert Einusteiny



