
  

  

Wochenmenü vom 15. April bis 21. April 2024  
 

 
 

MITTAGESSEN Montag, 15. April 2024  

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

Fr. 19.00 werktags 

Fr. 22.00 sonntags 

Schweinsrippli auf Marsalajus 

mit Kartoffelsalat und Sauerkraut 

*** 

Ananas – Joghurt - Crème 

Dienstag, 16. April 2024  Mittwoch, 17. April 2024 

Pouletschenkel-Steak an Cafe de Paris Sauce 

Teigwaren und Broccoli 

*** 

 

Erdbeerensalat mit Minze 

Schweins-Saltinbocca mit Rosmarinjus 

Safranrisotto und Bohnen 

*** 

 

Ovomaltinemousse  

Donnerstag, 18. April 2024  Freitag, 19. April 2024  

Thunfischsteak (Vietnam) im Sesammantel 

auf grünem Spargel 

mit Kokos-Reis 

*** 

Tobleronecrème mit Rahm 

Zucchetti - Piccata mit Tomatensauce 

dazu Spaghetti und Blattspinat 

*** 

 

Früchtekompott mit Gebäck 

Samstag, 20. April 2024  Sonntag, 21. April 2024 

Schweinsgeschnetzeltes an grober Senfsauce 

mit Kartoffelstock und Kefen 

*** 

 

Emmentaler Süssmostcrème 

Lammfilet (Neuseeland, Australien)  

im Kräuter-Paniermehl-Mantel mit Portweinjus 

Kartoffelgratin und Rüebli 

*** 

Weisses Schokoladenmousse mit Passionsfrucht 

  
Wochenhit Wochenhit Vegi 

Geschmorte Speck im Caramelsud 

mit Basmatireis und Tagesgemüse 

Penne 

mit Rucola und Cherrytomaten 
 

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre 

Tischreservation an Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 
 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen 

gerne Auskunft! 



  

Wochenmenü vom 15. April bis 21. April 2024  

  
ABENDESSEN Montag, 15. April 2024 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

«Frühlingspasta» 

an Erbsensauce mit Basilikum 

Dienstag, 16. April 2024  Mittwoch, 17. April 2024  

Spinat-Käse-Kuchen  

mit Frühlings - Salat 

Eier - Salat auf Toast mit Knusperchip 

Donnerstag, 18. April 2024 Freitag, 19. April 2024  

Hausgemachte Erdbeeren – Rhabarber – Wähe 

mit Rahm garniert 

 

Fotzelschnittli mit Zimt-Zucker 

und hausgemachtem Apfelmus 
 

Samstag, 20. April 2024  Sonntag, 21. April 2024  

Cervelat – Igeli mit Bratenjus 

und sardischen Teigwaren 

 

Greyerzer Käsemousse  

mit hausgemachtem Früchtebrot 

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Birchermüesli mit Rahm 

 Rauchlachs-Tatar auf Knäckebrot 

 Lammaufschnitt-Teller mit Tatarsauce 

 Thon-Eier Canapé 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 

 

 

„Wir leben nicht, um zu essen, 

sondern wir essen, um zu leben.“ 

 

Sokrates 

 
 


