
  

Wochenmenü vom 20. Juli bis 26. Juli 2026  

  

MITTAGESSEN Montag, 20. Juli 2026 

inkl. Tagessuppe und Menüsalat 

 

CHF 21.00 werktags  

CHF 24.00 sonntags  

Schweinsrippli mit Madeirajus 

Salzkartoffeln und Rahm-Mangold 

*** 

Emmentaler Süssmostcrème 

Dienstag, 21. Juli 2026 Mittwoch, 22. Juli 2026 

Spaghetti Bolognese 

mit Birnenschnitzli 

***  

Gebäck 

Trutensaltimbocca mit Portweinjus 

Safranrisotto und Spinat 

***  

Frischer Fruchtsalat 

Donnerstag, 23. Juli 2026 Freitag, 24. Juli 2026 

Brasilianischer Fischeintopf mit Tilapiafilet* 

Peperoni-, Tomaten-, Frühlingszwiebeln-Sud  

Basmatireis 

*** *China 

Joghurt-Limetten-Crème 

Spinat – Ricotta – Cannellonie 

mit Käserahmsauce 

 

*** 

Pfirsichkompott 

Samstag, 25. Juli 2026 Sonntag, 26. Juli 2026 

Schweinshuftgeschnetzeltes mit Paprikasauce 

Kartoffelstock und Blumenkohl 

*** 

Kugel Vanilleglace mit Rahm 

Kalbsbrätrouladenbraten mit Rosmarinjus 

Polenta und glasierte Bohnen 

***  

Kaffee-Amaretto-Tiramisu  

  Wochenhit Wochenhit Vegi 

Geschmorte Specktranche mit Caramelsud 

und Basmatireis  

«auch als Fitness erhältlich» 

Randenfalafel-Bowle 

mit Gurken-Tomatensalat und Schnittlauchdip 

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen 

 Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrüssen zu dürfen. Wir bitten Sie, Ihre Tischreservation an 

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben. 

 Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz. 

 Das Fleisch beziehen wir aus glücklicher Tierhaltung.  
Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsförderer und/oder mit Antibiotika und/oder 
anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 

 Bei Allergien und Unverträglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne 

Auskunft!  

 Unser Brot beziehen wir von der Bäckerei Stocker aus Sursee 
 Änderungen Vorbehalten  



  

Wochenmenü vom 20. Juli bis 26. Juli 2026 

  
ABENDESSEN Montag, 20. Juli 2026 

 

inkl. Crémesuppe / Bouillon 

 

Russischer Salat mit Salami 

und gekochtem Ei 

 

Dienstag, 21. Juli 2026 Mittwoch, 22. Juli 2026 

Salzige Fotzelschnitte 

mit Speck, Frischkäse, durchs Ei gezogen 

Zucchetti-Tätschli 

mit Kräutersauce 

 

Donnerstag, 23. Juli 2026 Freitag, 24. Juli 2026 

«Griechischer Salat» 

mit Tomaten, Gurken, Peperoni und Feta  

Kaiserschmarrn mit Rosinen 

dazu Vanillesauce und Rahm 

Samstag, 25. Juli 2026 Sonntag, 26. Juli 2026 

Thonsalat mit Essiggemüse und Oliven garniert  

Brotauswahl 

Toast «Hawaii» 

mit Käse, Ananas und Schinken 

  
Auswahl Abendessen 

Wochenhit Vegi  Birchermüesli 

 Kleiner Fleischteller 

 Eier-Canapé 

 Frühlingsrollen mit Salat 

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Gutes Essen ist wie Musik 

– 

es verbindet Menschen.“ 

 


