Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 22. April bis 28. April 2024

MITTAGESSEN

inkl. Tagessuppe und Menusalat

Fr. 19.00 werktags
Fr. 22.00 sonntags

Dienstag, 23. April 2024

Orientalisches Lammragout mit Rosinen
im Gemtuse — Couscous - Ring

*k*

Jessy's Hefe-Kasekuchen (Chateau de Vully)
Donnerstag, 25. April 2024

Pochierter St. Petersfisch (NZ)
mit Limettensauce
Safranreis und Fenchelgratin

**%k%
Caramello — Amaretti - Mousse
Samstag, 27. April 2024

Emmentaler Bratschnitzel mit Rosmarinjus
dazu Bratkartoffeln und Schwarzwurzeln

*k%

Apfel — Kiwi — Salat mit Rahm

Montag, 22. April 2024

Schweinsschnitzel paniert
mit Pommes frites und Blumenkohl

*k*k

Erdbeeren-Zitronen-Creme

Mittwoch, 24. April 2024

Hausgemachter Rindshackbraten mit Bergkase
an Krauterjus, Barlauch - Spatzli und Ruebli

*k*

Schokoladenflan mit Bananen

Freitag, 26. April 2024

Ricotta — Spinat Tortelloni
an Kaserahmsauce und Friichtekompott

*k*

Mango Creme - Brllée
Sonntag, 28. April 2024
Schweinsfilet am Stlick gebraten

an Calvadosrahmsauce
dazu Butter-Nudeli und Kefen

*k*

Joghurt-Parfait mit Rhabarberkompott

Wochenhit

Wochenhit Vegi

Kaltes, dunn aufgeschnittenes Lammnierstiick
auf Spargelragout und Lyonerkartoffeln

Spaghetti
mit rote Linsen Bolognaise und kleiner Salat

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen

L]

Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begrissen zu dirfen. Wir bitten Sie, Ihre
Tischreservation an Tel. 041 939 39 12 aufzugeben.

k Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.
¥ Bei Allergien und Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben lhnen

gerne Auskunft!



Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 22. April bis 28. April 2024

ABENDESSEN

Montag, 22. April 2024

inkl. Cremesuppe / Bouillon

Spargel — Tomaten — Ragout
mit Rucola und Knackebrot

Dienstag, 23. April 2024

Hauspastete mit Cumberland — Sauce
und Waldorf-Salat

Donnerstag, 25. April 2024

Mittwoch, 24. April 2024

Einback mit Rhabarber und Erdbeerkompott
dazu Rahmgarnitur

Freitag, 26. April 2024

«Kresse — Radischen Toast»

Quarkaufstrich mit Kresse und Radischen auf
Toastbrot

Hausgemachte Chriesi — Wahe mit Rahm

Samstag, 27. April 2024

Weisswein-Risotto
mit GemusewduUrfel und frittiertem Lauch

Sonntag, 28. April 2024

Gebackene Rostitaler
mit Barlauch-Huttenkase

Auswahl Abendessen

Rahrei mit Krauter

Wienerli im Teig, mit Salat
Pfannkuchen gefullt mit Apfelmus
Rauchlachs - Canapé

Em Em T Em

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen

»Die besten Argte der Well sind:
Dr. Didkt, Dr. Ruhe und Dr.
Fr-:-; ZJ ; z /t_“

Jonathawn Swift



