Zentrum o

A Eymattiotowit

Wochenmenii vom 27. Juli bis 02. August 2026

MITTAGESSEN Montag, 27. Juli 2026
inkl. Tagessuppe und MenUsalat Rindsbraten an Bratenjus
mit Weissweinrisotto und glasierten Ruebli
CHF 21.00 werktags b
CHF 24.00 sonntags Wassermelonen-Salat
Dienstag, 28. Juli 2026 Mittwoch, 29. Juli 2026
Weisses Kalbs-Voressen an Gemisesauce Schweinsgeschnetzeltes an Champignonsauce
mit Teigwaren und grillierten Tomaten mit Kartoffelstock und Broccoli
*k%k Jo

Ovomaltinenmousse Aprikosen-Joghurt-Creme
Donnerstag, 30. Juli 2026 Freitag, 31. Juli 2026
Gebratenes Rotbarschfilet* Millerin Art Hausgemachte Gemuse-Lasagne
Karottenreis und Blattspinat mit Apfelschnitzli

*** *lsland ol
Frische Chriesi Caramelkopfli mit Friichten garniert

Samstag, 01. August 2026, extern CHF 3800  Sonntag, 02. August 2026

Salatbuffet

*kk

Rosa gebratenes Schweinsfilet mit Rosmarinjus
dazu Butternudeli und Ratatouille

*k*k

Suppe

*kk

Grillmix mit Risotto
*%k%

Dessertlberraschung Schwedenschnitte mit Rahm

Wochenhit Wochenhit Vegi

Sautierte Pouletbrust mit Aprikosen-Chutney | Cremiges Eierschwammli-Risotto
Krauterreis und Tagesgemise mit Zucchetti und Cherrytomaten

Wochenhit bis 10.00 Uhr bestellen

¢ Wir freuen uns, Sie im Zentrum Eymatt begriissen zu dirfen. Wir bitten Sie, lhre Tischreservation an

Tel. 041 939 39 12 aufzugeben.

Sofern nichts anderes angegeben ist, stammt unser Fleisch aus der Schweiz.

Das Fleisch beziehen wir aus gliicklicher Tierhaltung.

Fleisch aus einem Importland kann mit Hormonen als Leistungsférderer und/oder mit Antibiotika und/oder

anderen antimikrobiellen Leistungsférderern erzeugt worden sein

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie unsere Mitarbeitende, wir geben Ihnen gerne
Auskunft!

Unser Brot beziehen wir von der Backerei Stocker aus Sursee

Anderungen Vorbehalten
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ABENDESSEN

inkl. Crémesuppe / Bouillon

Montag, 27. Juli 2026

Gebackene Schinkengipfeli
mit buntem Salat

Dienstag, 28. Juli 2026

Milchreis mit Zimt und Zucker
dazu Fruchtkompott

Mittwoch, 29. Juli 2026

Fleischteller garniert mit Essiggemuse und Ei
dazu Brot und Butter

Freitag, 31. Juli 2026

Donnerstag, 30. Juli 2026

Gourmet-Pastete
mit Sellerie-Apfelsalat

Samstag, 01. August 2026

Weizen-Tortilla mit Gemuse gefullt

Sonntag, 02. August 2026

Wienerli mit Senf
dazu hausgemachter Kartoffelsalat

Rauchlachsmousse
mit Toastbrot und Senf-Dill-Sauce

Auswahl Abendessen

Pfannkuchen mit Apfelmus
Kleiner Kaseteller mit Ei und Brot
Kleines Rinds-Tatar mit Toastbrot
RUhrei mit Kase

T Em xTE T

Abendessen bis 13.00 Uhr bestellen

»Wer qu isst; lebt ldinger - wer
lecker isst lebt Desser!”



